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Les Moments Gastronomiques 
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Cocktails 
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Cocktails 

 
 
 

SALÉ CHAUD 
Tarte feuilletée chèvre et noix, Pizza tomates et olives, Quiche lorraine, Croque-

Monsieur, Hot Dog, Gougère aux fromages, Accras de morue 

 

SALÉ FROID 
Navette Rilette de saumon, Navette mousse de foie gras, Canapés variés (jambon 

cru, saumon, crudité, mousse de chèvre,…), Wrap fromage frais et herbes, Wrap saumon fumé 
et avocat 

 

MINI BROCHETTES 
Lard et pruneau, Noix de Saint Jacques et chorizo , Raisin, Comté et pain 

d’épices, Tomates et mozarella , Gambas flambées 
 
 

VERRINES  
Verrine gaspacho vert, Verrine mousse de betterave, fromage de chèvre et 

pignons de pin, Verrine gaspacho tomate et oeufs de truite , Verrine agrumes et 
écrevisses , Verrine avocat et rillettes de saumon 

 
 

MIGNARDISES SUCRÉES 
Fondant au chocolat noir, Financier à l’amande, Clafoutis cerise , Chou chantilly, 
Paris Brest, Tartelette au citron meringuée, Mini tarte tatin, Mousse pistache et 

fruits de saison, Mousse chocolat 
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Les formules 
 

 

 

Cocktail Entre Nous 

14.40€ TTC par convive 

6 pièces /personne  
(6 salées ou 4 salées et 2 sucrées) 
Au choix sur la carte hors verrine 

 

Cocktail Plaisir d’un Soir 

28.80€ TTC par convive 

12 pièces /personne 
(12 salées ou 8 salées et 4 sucrées) 

Au choix sur la carte 
 

Cocktail Instant Magique 

43€ TTC par convive 

18 pièces /personne 
(18 salées ou 13 salées et 5 sucrées) 

Au choix sur la carte 
43€ TTC par convive 
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